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Desde la direccidn
ded Centro de

gastronomia

Conocer nuestra historia culinaria e investigar
sus origenes, son las principales premisas

del Centro de Investigaciones Gastronomicas
de la UNEY. Un lugar (inico en Latinoameérica

® ﬂlm que S freia a
alguien especial o sy
Ccusd para degqustar Wl
plato hecho por usted,
ao Je darfa una sepa de
COrQOiEs 0 U arrog
con paticas de cochine? Pues por
by general pensamos en prepacas
algn mas sofisticadn o
“representative”.
Estn e la opinion de Croz del Sur
Morales, dirsctora del Centro de
Investigaciones Gastromomicas
{C1G) de la Universidad Macional
Experimental de Yaracuy (UNEY)
quicn comenta que Venezuela o
uno de los pocos paises de
Latinnamirica que o tiene
dornmentada su eocina ¥ ademis
0o |a aprecis.
“Pigvso que en st drea, los
venezolanas heras sido
colpRizados, o WEmos Mesiros

prapios productos; a diferencia

de pises commo Méxion,
Homduras, Pert, el norte de
Brasil, Colombia, donde aiin
marfienen su identidad
grslrononmics infoela”, AEFCER
Maorales,

Motivado par éllo, se decidii o la
Universidac crear un espario
donde los estudiantes de ka carmera
de Ciencin y Culura de la
Alimentacion, ankca en
Latinsamérica, pudieran
imvestigar sobre la cultura
gastrondmica de niestro pais, el
origen de bos platos, las influencias
de nuesira cocina y trabajos de
experimentacion con diferentes

[ esla mllmydﬂthme:ium
afhos, tiempo que tiene formado &
Centro, nhicado en la casa

Tamang Gimdnz de Al

Cada oo se ﬂnhmﬂumﬂdm"w
die gasironomia en of Cenfro
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Rescatar nuestra historia

culinaria

Segin comentd Cruz del Sur para un diaro de Vaencia,
estamas viviendo un verdaedeno auge medidtoo en cuanto a

T Fastrondaice; sn corsidera que esla es una
oo de ublera y de rm:prrnm
mucho bempo de vida,
Por ¢l contrano, debernos abocarmos,

lae dela
mwm;iﬂth m«m
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COnaeer y querer nuestns
tradiciones gastrondmicas, asi
como apreciar la cocina como
uni de las mas nobles
CNPIUSIOnGS de fa culiira ¥ no
como un oficio mis, que requiere
de la investigacion para ser
practicwla, e la meta a ensefiar
en el Centra.

Uma de las bvvestigaciones
culinarias gue se levan a cabo en
I actualidad, es conoeer la
comidla tiphea de Cludad Bolivar,
oque surghts luego de la solicind
de declaratoria de esta civdad
oo patrimonio de la
humankdad, segin la UNESCO.
“Estos iraljos - eomenta
Morales- Hran mucho Lempo,
PR ORI S Bl de
histerins hay que enirar a las
casos de fomilie y conocer sus
tradiciomnes af cocinur”,

Ham trabajado también con la
gastronomia oriental,
especilicamente de Sucre, pues
£sta pepresenta la cocing mbs
caribefia del pats, ain
conservada, bien desarrollada ¥
mantenida por sus habitantes,
evidenciado en los mercados de
Curnani o Caripana, donde sus

productos son autGctonos,

De viaje y cocinando
Gracips al desarrollo
investigativa bngrado por todo el
axquipn del Centre, han viajado
JIE Varios paises exponicndo sus
conocimientos. En el 2005
estuvieron en Cuba en el festival
del Caribe v esc mismo afio en
Medellin, Codombia, en el V1
Encuentrs parn la Promoeion v

Difusidn del Patrimonio
Inmaterial en los Paises
Ibervamericanos, donde levaron
un seminario sobre la arepa.
Lasesgn, el skgmiente af,
Yenezuela foe sede del
Encuoeiltro, el cual se desarrolls
en Salsipuedes, donde agistiersn
eocineros de altlsimo
congcimients culinaro de los
paises de Bolivia, Colombia,
Méxgicn, Perd y Venezuela.

Yenezuela presente
I3 naevo el equipo del C1G
vuelve a representar a nnestro

aping Crug del Sur Mories

pais en el frea gastrondanica, esta
vez on &l VIIT Encuentra para ln
Promaocidn y Difosion del
Patrimonio Inmaterial en los
Pafses [hercamericanos, que s
lbewds a cabo a principios de este
mees en Santa Croz de la Sierra,
Bolivia.

Entre los enordinadores del
evento esti Cruz del Sur Morales,
quien planifich bos talleres v
demis exposiciones del evento,
enmgiderado segin ella el méds
importante a nivel cuftural
decretado por la UNESCOs

Crur dioi Sur Moroles:
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